
Buffet festif “clé en main”
By “CooknRaphTraiteur”

• 3 salades gourmandes
• Tartare de concombre agrémenté d’une crème balsamique
• Tomates multicolores, pesto et mozza bille
• Pommes de terre persillées en salade, vinaigrette miel moutarde

• Plateau apéro & mini burger - 4 pièces, dont 2 chaudes
• Mini burger poulet croustillant
• Mini burger lorrain
• Navettes jambon cru ou saumon
• Tartare de tomate, mozza bille, crème de balsamique

• Plat chaud convivial (au choix)
• Émincé de volaille sauce forestière, risotto crémeux
• Couscous (pilon de poulet, merguez, boulette de bœuf)
• Jambon braisé sauce aux vieux porto, pommes de terre grenaille confites au thym
• Paella Valencia (riz, pilon de poulet, chorizo, fruits de mer)

• Sucré – 4 pièces
• Mini framboisier
• Mœlleux chocolat
• Tiramisu
• Brunoise de fruits exotiques

• Inclus dans la prestation
• Pain
• Serviette
• Présentation sur plateau prêt à poser (consigné)
• Présentation prête à poser
• Mange debout
• Livraison incluse
• Plat servi chaud avec chauffe plat Renseignements & réservations : 

06.58.67.52.16

Pack festif buffet

Tarif : 

28€ 

par personne
cooknraphtraiteur.fr


